
CHARCUTERIE BOARD 17,5€

CHEESE BOARD 15,5€

BOOZY PICKLES

VODKA MARINATED PICKLES WITH CHILI AND GARLIC.
SERVED FOR ADULTS ONLY.  (G,VE)

CHILILLÄ, VALKOSIPULILLA JA VODKALLA MARINOITUJA
SUOLAKURKKUJA. VAIN AIKUISILLE.  (G,VE)

5,0€

OLIVES

HOUSE MARINATED GREEN OLIVES.
VERY GOOD.  (G,VE)

TALON MARINOIDUT VIHREÄT OLIIVIT.
TODELLA JEES.  (G,VE)

4,5€

BEETS & CHEVRE 11,9€

CHICKEN & TRUFFLE 11,9€

REINDEER & CRANBERRY 12,9€

THREE CHEESE SELECTION, RYE CRISPS, GRAPES,
TOMATO BASIL CRACKERS, ASSORTED JAMS AND BERRY CAVIAR.
FOR TWO +5€.  (VL / *G)

KOLMEN JUUSTON VALIKOIMA, RUISLASTUJA, VIINIRYPÄLEITÄ,
TOMAATTI-BASILIKALASTUJA, HILLOLAJITELMA JA MARJAKAVIAARIA.
KAHDELLE +5€.  (VL / *G)

SELECTION OF THREE SEASONAL CHARCUTERIE, MARINATED
OLIVES, BLACK TRUFFLE SPREAD, TOMATO BASIL CRACKERS,
ASSORTED JAMS AND GRAPES
FOR TWO +5€.    (L / *G)

KOLMEN LEIKKELEEN VALIKOIMA, MARINOITUJA OLIIVEJA,
MUSTATRYFFELILEVITETTÄ, TOMAATTI-BASILIKALASTUJA,
HILLOLAJITELMA JA VIINIRYPÄLEITÄ.
KAHDELLE +5€.   (L / *G)

FINNISH COLD SMOKED REINDEER MINCE, PICKLED RED ONION AND
CRANBERRY RED WINE SAUCE.  (L)

SUOMALAISTA PORON KYLMÄSAVUROUHETTA, PIKKELÖITYÄ
PUNASIPULIA JA KARPALO-PUNAVIINIKASTIKETTA.  (L)

FINNISH CHICKEN STRIPS, GRATED CHEESE, 
AND TRUFFLE SALSA.  (L)

SUOMALAISTA KANAN PAISTISUIKALETTA, JUUSTORAASTETTA
 JA TRYFFELISALSAA.  (L)

HOUSE MADE BEET ROOT PUREE, MARINATED FENNEL
AND WHIPPED GOAT CHEESE WITH LEMON.  (VL)

TALON PUNAJUURIPYREETÄ, MARINOITUA FENKOLIA
JA SITRUUNAISTA VUOHENJUUSTOMOUSSEA.  (VL)

10,5€

DULCE DE LECHE, BLACK CURRANT AND
ANISE LINGONBERRY SYRUP.   DESSERT FLAMMARI. 

DULCE DE LECHEÄ, KARHUNVADELMAA JA
ANIS-PUOLUKKASIIRAPPIA.  JÄLKIRUOKAFLAMMARI. 

ESCARGOT

CLASSIC SNAIL PAN WITH GARLIC-HERB BUTTER.
SERVED WITH TOASTED RUSTIC BREAD.  (L / *G)

KLASSINEN ETANAPANNU VALKOSIPULI-YRTTIVOILLA.
TARJOILLAAN PAAHDETUN MAALAISLEIVÄN KANSSA.  (L / *G)

11,9€

BRUSCHETTA

TOASTED RUSTIC BREAD SLICES, TOMATOES, GARLIC
AND BASIL.  (VE / G)

VL=VÄHÄLAKTOOSINEN / L=LAKTOOSITON / G=GLUTEENITON / VE=VEGAANINEN / *=PYYDETTÄESSÄ

9,9€

BERRIES & LECHE

"SALMON" & DILL 11,5€

VEGAN "GRAVLAX" AKA SMOKE MARINATED CARROTS,
PICKLED RED ONION AND DILL OIL.  (VE)

VEGAANISTA "KYLMÄSAVULOHTA", ELI PORKKALAA, PIKKELÖITYÄ
PUNASIPULIA JA TILLIÖLJYÄ.  (VE)

A CRISPY FLAMMKUCHEN ORIGINATING FROM THE ALSACE REGION,
WHICH CONTAINS CREME FRAICHE AND VARIOUS FILLINGS. YUM.

ALSACEN ALUEELTA KOTOISIN OLEVA RAPEA FLAMMKUCHEN,
JOKA SISÄLTÄÄ CREME FRAICHEA JA ERILAISIA TÄYTTEITÄ. NAM.

PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR DIETARY RESTRICTIONS.
OUR STAFF WILL PROVIDE ALLERGEN INFORMATION UPON REQUEST.

KERROTHAN MEILLE MAHDOLLISISTA ALLERGIOISTA TAI YLIHERKKYYKSISTÄ.
HENKILÖKUNTAMME KERTOO TARKEMMAT ALLERGEENITIEDOT PYYDETTÄESSÄ.

WE RESERVE THE RIGHT TO CHANGE THE MENU ITEMS AND PRICES.
INGREDIENTS MAY BE CHANGED DUE TO SUBJECT AVAILABILITY.

PIDÄTÄMME OIKEUDEN MUUTTAA RUOKALISTAN TUOTTEITA JA HINTOJA.
AINEKSET VOIVAT MUUTTUA SAATAVUUDEN MUKAAN.

MIXED TAPAS BOARD 19,5€

TWO SEASONAL CHEESES AND CHARCUTERIE, MARINATED
OLIVES, BOOZY PICKLES, RYE CRISPS, BLACK TRUFFLE SPREAD,
ASSORTED JAMS, TOMATO BASIL CRACKERS AND GRAPES.
FOR TWO +5€.

KAHTA KAUDEN JUUSTOA JA LEIKKELETTÄ, MARINOITUJA OLIIVEJA,
BOOZY PICKLES, RUISLASTUJA, MUSTATRYFFELILEVITETTÄ,
HILLOLAJITELMA, TOMAATTI-BASILIKALASTUJA JA VIINIRYPÄLEITÄ.
KAHDELLE +5€.  (VL / *G) 5,0€

DAILY CHANGING TAPAS SELECTION. SERVED MON-FRI 2PM-6PM.

VAIHTUVIA KAUDEN TAPAKSIA. TARJOLLA MA-PE KLO 14-18.

TAPAS BUFFET

PAAHDETTUA MAALAISLEIPÄÄ, TOMAATTIA, VALKOSIPULIA
JA BASILIKAA.  (VE / *G)

VL=LOW LACTOSE / L=LACTOSE FREE / G=GLUTEN FREE / VE=VEGAN / *=UPON REQUEST


